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Verificacion de método analitico para la cuantificacion de
microorganismos en placas con medio deshidratado

PROBLEMA

El método tradicional para cuantificacion de
Staphylococcus aureus requiere una espera de hasta dos
dias, lo que retrasa la entrega de resultados, pudiendo
afectar la competitividad del laboratorio de estudio. Se
busca implementar el método rapido para poder acreditar
este parametro y fortalecer el posicionamiento del
laboratorio en el mercado.

OBJETIVO GENERAL

Evaluar un protocolo de verificacion de método para la cuantificacion de Staphylococcus aureus en muestras
alimentarias, con la utilizacion de placas deshidratadas en un laboratorio del canton Duran.

PROPUESTA

Protocolo de Verificacion de Método Cuantitativo

ETAPA 1: Verificacion de la implementacion del método

ETAPA 2: Verificacion de articulos (alimentos)
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RESULTADOS

ETAPA 1: Verificacion de la implementacion del método

0.6 eBias
600 Analista Ay Bvs In6culo . ,
= -o-Analista A 05
£ 550 +Analista B ’
c\J —Indéculo 0,4 —-—eBias
S 500 . o @ . —0,5Log10
E ’
& 450 | 4 p A . 0
O N 0,2
‘§ 400 A /\ Ny
cé) '/‘/ = - / v ’
= 350 \ ; ;
‘%) 1 2 3 4 5 6
© P Muestras
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12
Muestras Nivel bajo Nivel medio Nivel alto

4 x 103 UFC/mL

El SR mas bajo obtenido en el estudio de validacidon del método
rapido es 0.022

ETAPA 2: Verificacion de articulos (alimentos)
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CONCLUSIONES

e La verificacion de implementacion del método cumple
con los criterios descritos por la norma I1SO 16140-3,
demuestra que el laboratorio posee la competencia
técnica y las condiciones necesarias para ejecutar el
método rapido.

* Los resultados obtenidos en la verificacion de articulo
(alimento) se encuentran dentro del intervalo de
aceptacion, por lo tanto cumple con el requisito que
exige la norma.
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Los resultados obtenidos aprueban el método
rapido de manera confiable para determinar
Staphylococcus aureus, es asi que el laboratorio
puede utilizar la informacion recabada para solicitar
la acreditacion del parametro.
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