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SOSTENIBLE

La ESPOL promueve los Objetivos de Desarrollo Sostenible

Desarrollo de una bebida funcional a partir de acai ecuatoriano
para su aprovechamiento local como superalimento amazonico

PROBLEMA

El aprovechamiento del acai en Ecuador enfrenta multiples limitaciones, afectando principalmente a las familias
productoras en las provincias amazonicas de Napo, Orellana y Sucumbios. A pesar de ser un pais productor de
esta fruta, la falta de conocimiento sobre sus propiedades funcionales, capacidad antioxidante y potenciales
usos ha resultado en el desperdicio de esta materia prima.

OBJETIVO GENERAL

Desarrollar una bebida funcional a base de pulpa de acai ecuatoriano mediante un disefo experimental
completamente al alzar (DCA) para el aprovechamiento de sus compuestos bioactivos en las comunidades
amazonicas productoras.

PROPUESTA

os de formulacion del disefio experimental Ponce-Funtes et al.. (2023)
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SuperPro Designer.

RESULTADOS

CONTROL DE CALIDAD EVALUACION SENSORIAL RENTABILIDAD
Resultados Muestra escogida
30 A 29
°Brix 0.93%
35 VAN $2,575,000
pH 4.42
o TIR 4.42
Densidad 0.87 g/mL .
3 Payback 3.64 anos
Actividad 46,98 mgTrolox/L -
antioxidante ‘.
1
Polifenoles 510 mgAG/L e e
tOta |es Muestra
éPor qué la eligio?
Acidez titulable 0.16 % 18% 13%
- Tiene mejor aroma /\

- Es mads ligera
- Tiene mejor sabor

69%

CONCLUSIONES

* Se logré establecer un protocolo para la obtencion de pulpa de acai, que asegura la calidad del material base
para la bebida funcional. Este proceso fue disefiado considerando métodos accesibles y escalables, lo que
permite su aplicacion en contextos locales y productivos.

 lLa caracterizacion de la bebida mediante técnicas como HPLC, espectrofotometria UV-Vis y analisis
fisicoquimicos evidencio |la presencia de compuestos bioactivos significativos, destacando su potencial dentro
del mercado de bebidas no alcohdlicas. Ademas, se confirmo que el producto final cumple con los estandares
vy normativa vigente NTE INEN 2337, garantizando su calidad y seguridad para el consumo.

* La simulacidén en SuperPro Designer determind un VAN de $2,575,000, una TIR del 34.18% y un periodo de
recuperacion de 3.64 anos. Estos indicadores demostraron que el proceso es rentable y viable
economicamente a nivel industrial, respaldando su implementacion para maximizar el aprovechamiento del

acai.
HAMBRE TRABAJO DECENTE
CERO Y CREFlMlENTU
I N G E'27 18 % O L® F(.:culi.ad de . ‘ ‘ ‘ ECONOMICO
CédIgO Proyecto P Ciencias Naturales y Matematicas




	Diapositiva 1

