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SOSTENIBLE

La ESPOL promueve los Objetivos de Desarrollo Sostenible

Diseno del proceso para la extraccion de pectina a partir del

tratamiento de desechos provenientes de la industria agricola

PROBLEMA

El 100% de los desechos agricolas de la industria agronoma termina en vertederos, basureros, o simplemente mal gestionados como abonos o

fertilizantes para nuevos ciclos de sembrado. El ecuador desperdicia una oportunidad de 147 millones de dolares, sin propuestas que aprovechen estos

desperdicios.

OBJETIVO GENERAL

Disefar un proceso de extraccion de pectina a partir del uso de desechos agricolas del platano y el limdn para la obtencion de un producto que cumpla

con las normas correspondientes a la Codex General Standard for Food Additives.

PROPUESTA

Se propone un disefio experimental (Veéase Figura 1) para la extraccion de pectina a partir de la cascaras de platano ,mediante un proceso de hidrolisis
acida. EI proceso indica los diferentes pasos que se realizaron, desde la obtencion de la materia prima, su tratamiento previo (lavado. secado y

trituracion, hasta la extraccion y obtencion de la pectina. De ahi se realizaron pruebas de analisis para ver su rendimiento y pureza. (VVéase Figura2y 3).
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Figura 1. Proceso de extraccion de pectina.

RESULTADOS

Figura 2. Resultados de Rendimiento promedio Figura 3. Resultados de CAG promedio
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\ De acuerdo a las Figuras 2 y 3 ,se observa los resultados obtenidos

de ambas materias primas, visualizando su viabilidad productiva

Materia Prima
—o— Limon
30 4 —®— Platano

=~
o

[V
w
I

65

Rendimiento de extraccion (%)
5]
Contenido de Acido Galacturonico (%)

en el mercado. Se dio a conocer que el platano trabaja mejores
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A Ko ms mo s e s eo ws o rendimiento, mientras que el limon debe trabajarse a 85°C y

temperaturas cercanas para lograr gran efectividad. En la Tabla 1

Datos Magnitud Unidad
se puede observar los valores economicos anuales, donde indica la
Inversion Anual 60.000-70.000 3
Ganancia Anual Esperada 15000-17000 $ factibilidad de la inversion y permite al cliente escoger la mejor
PBP 4.03 Aflos ., ] ; .
opcion de acuerdo al nivel de calidad que necesita el mercado.
BEP 209.34-231.75 Kg

Tabla 1. Datos econdmicos anuales

CONCLUSIONES

« Se desarrollo un proceso eficiente de hidrdlisis acida para la « EI analisis economico reveld que el proceso es factible, con
obtencion de pectina a partir de los desechos agricolas, costos de produccion influenciados por la disponibilidad de
obteniendo rendimientos de 9.33%-10.05% para cascaras de materia prima y la eficiencia del proceso, teniendo un plazo de
platano y 20.88%-32.43% para cascaras de limon. recuperacion (PBP) de 4.03 afios.
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