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Diseno de una micro planta de cerveza artesanal empleando
mucilago de cacao

PROBLEMA

Ecuador esta entre el tercer y cuarto puesto en la produccion mundial de
cacao. El interés principal de esta fruta se encuentra en el interior y son
sus granos lo mas demandados en el mercado para la fabricacion
orincipalmente de chocolate. Sin embargo, se estima que de Ia
oroduccion por cada tonelada de grano seco que se obtiene, se
oroducen diez toneladas de residuo. Una parte de este desperdicio es el
mucilago, el cual no es aprovechado y termina como tiende a utilizarse
como biomasa que termina ya sea como alimento para los animales o
basura en el entorno.

OBJETIVO GENERAL

Disefar una micro planta para la produccion de cerveza artesanal a partir de mucilago de cacao utilizando el simulador
Super Pro Desing.

PROPUESTA

Para este proyecto se propone realizar la experimentacion a escala
laboratorio de produccion de cerveza artesanal mediante la
formulacion basada en una American Pale Ale para la determinacion
de parametros que necesite el simulador.

Con los datos obtenidos se busca estimar el costo de inversion de la
micro planta de equipos para el analisis de su rentabilidad.
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RESULTADOS

v Andlisis fisico-quimico de la cerveza obtenida.

Tipode pH Densidad % Carbonatacion % Alcohol (ABV) Levaduray Mohos Mesofilos
cerveza (UFC/g) anaerobios(UFC/g)
N
M 401  1.012 2.14 5.7 <10 3:0x 1072
F 3.98 1.010 2.14 5.7 <10 1.7 x 1071

v' Indices econdmicos para la micro planta:

Inversion total de capital (S) 30928
Periodo de Retorno de Inversion (afios) 3.3
TIR (%) 43%
VAN (S) $27192.22

CONCLUSIONES
" E| disenno de una micro planta usando mucilago con una

produccion anual promedio de 4124 L, con un costo de

* Empleando el simulador Super Pro Designer se puedo $3.50 PV.P, obtuvo a ganancia bruta anual de
simular la produccion de wuna cerveza artesanal $42851.34 operando 272 dias por afio.
empleando el mucilago de cacao, considerado como un Los indices econdmicos proyectados a 5 afios de la
residuo, como la materia prima para una bebida nlanta fueron: el valor actual neto (VAN) de $27,192.22
alcohdlica. a tasa interna de retorno fue del 43% y con un periodo

de recuperacion de inversion de 3 anos, lo que

" Se logré fabricar una cerveza que cumpla con las convierte en proyecto econdmicamente viable.

caracteristicas de una cerveza tipo American Pale Ale en
donde se determinaron las cantidades de materia

prima, temperaturas y tiempos de los procesos. SALUD INDUSTRIA, 16 PAZ, JUSTICIA
Y BIENESTAR INNOVACION E E !NSTITUCIONES
INFRAESTRUCTURA SOLIDAS
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