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La ESPOL promueve los Objetivos de Desarrollo Sostenible

Diseno de una planta de produccion de vinagre a partir de
desecho de puré de banano

PROBLEMA

En la industria bananera, el agua de lavado del proceso de corte de tajadas £ Y

de banano para exportacion representa un desafio significativo debido a la :_-7;"_ /

falta de un proceso para su gestion. Limitando las oportunidades de uso y u o Ay
contribuyendo a la generacion innecesaria de residuos. > Ok |

OBJETIVO GENERAL

Disenar una planta de procesamiento para la elaboracion de vinagre <N
mediante la fermentacion de puré de banano residual para la valoracion de
este desecho en un contexto de economia circular.

PROPUESTA

Evaluar la influencia de diferentes condiciones en |Ia Etapas de |a propuesta
produccion de vinagre de pure de banano, seleccionando las
mejores para la simulacion del proceso a escala industrial:

Fermentacion.

e Pasteurizacion.

 Aireacion.
Analisis de los resultados de

e Concentracion de azucares reductores. laboratorio.

Seleccidn de condiciones ideales.
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Simulacién en Aspen PLUS.

RESULTADOS

Pasteurizacion: Aireado / Sin Azucar

Diagrama de flujo Aspen Plus V12.1
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CONCLUSIONES

* Se evaluo la influencia de los parametros de ¢ Con las condiciones seleccionadas, se obtiene un
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aireacion, tratamiento térmico y concentracion de vinagre con 4.25% de acidez total con un pH de 2.55.
azucares en el rendimiento promedio de sintesis Estas caracteristicas cumplen con los requerimientos
de acido acético, lo que permitio establecer las establecidos por el INEN para vinagres de frutas.

condicionesideales para la produccion de vinagre.
* Con la simulacion a escala Industrial se proyecta la

 Las condiciones ideales para la produccion de produccion de acido acético por gramo de puré de
vinagre incluyen Pasteurizacion Térmica, Aireacion banano, proyectando los resultados obtenidos a partir
y ausencia de azucar anadido. Estas condiciones de la experimentacidon a una escala mas representativa
sientan las bases para una implementacion en la de las condiciones reales de una planta de
simulacion en Aspen Plus. procesamiento.

AGUA LIMPIA TRABAJO DECENTE INDUSTRIA,
Y SANEAMIENTO Y CRECIMIENTO INNOVACION E
ECONOMICO INFRAESTRUCTURA
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