Josue Gabriel Velasco Munoz

% OL Facultad de |
p Ciencias de la Vida josgavel@espol.edu.ec

Desinfeccion de Artemia salina mediante pasteurizacion para el uso
en larvicultura

PROBLEMA

La Artemia es un alimento fundamental para larvas en Las vibriosis causan grandes perdidas economicas
acuicultura. La glicerina liberada durante la eclosion es el

medio idoneo para el crecimiento de bacterias del género
Vibrio, lo que genera que la artemia se convierta en un
peligroso vector de vibriosis para peces, crustaceos y
camarones. El uso inadecuado de compuestos quimicos y
antibiéticos para la desinfeccion de la Artemia ha
provocado riesgos ambientales y de resistencia
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OBJETIVO GENERAL

Vibriosis
Elaborar una metodologia apropiada, para la desinfeccion Cuticulary de Sindrome de la
los Apéndices concha suelta

de Artemia mediante el método de pasteurizacion, a fin
de controlar vibrios en la larvicultura de especies
acuaticas.

PROPUESTA

Determinacion de
temperatura optima de
pasteurizacion

Ensayo de Analisis microbioldgico Conteo UFC de vibrios

pasteurizacion en de Artemias
Artemias pasteurizadas
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Figura 1. UFC/g de artemia pasteurizdas, observados en _ L _ : .
placas de agar marino (AM) y tiosulfato citrato bilis Figura 2. Crecieminto bacteriano en medio de cultivo agar
sacarosa (TCBS). marino (AM) y tiosulfato citrato bilis sacarosa (TCBS), en

artemia desinfectada con aceites esenciales. TO. Justo a la
cosecha, al momento de colocar los aceites esenciales en
cultivos de Artemias. T1. 3 horas de post cosecha y de colocar
los aceites esenciales. T2,. Alas 24 horas post cosecha de
Artemias y de exposicion a los aceites esenciales.

CONCLUSIONES

" El método de pasteurizacion usando 65y 70 °C permitio eliminar completamente los vibrios de las Artemias,
indicando que la pasteurizacion constituye una alternativa facil, rapida, segura y eficiente para eliminar vibrios,
disminuyendo los riesgos de vibriosis en el cultivo de camaron.



