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DISENO DE UNA BIORREFINERIA PARA LA RECUPERACION DE CASCARAS
DE NARANJA PARA UNA EMPRESA PROCESADORA DE FRUTAS

PROBLEMA

La industria productora de jugos desecha toneladas diarias de residuos de frutas, es asi
qgue, Corporacion Favorita para la produccion de jugo de naranja desecha 2,47 toneladas
al dia de cascaras, esta cantidad corresponde a los desperdicios generados en 20 de sus
locales.

OBJETIVO GENERAL

Maximizar el aprovechamiento de residuos de naranja a través del disefio de una linea de
produccion de aditivos que genere un beneficio econdmico y ambiental.

PROPUESTA

Para una mejor gestion ambiental por parte de la empresa y como un factor de
crecimiento, se propone la generacion de un diseno de planta para la extraccion de tres
aditivos: aceite esencial, polifenoles y pectina.

En el diseno de la biorrefineria se considerd la tecnologia del ultrasonido, la cual
minimiza significativamente los tiempos de extraccion y va a ser utilizado para obtencion
directa de aceite esencial y polifenoles, sera aplicada como un pretratamiento para |Ia
extraccion de pectina mediante hidralisis acida.
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RESULTADOS

Diferencias en los rendimientos segun el
meétodo de extraccion

La aplicacion del ultrasonido provocd mejoras en los rendimientos de extraccion en
comparacion a métodos convencionales

Aprovechamiento de las cascaras
62,8% de naranja por la produccion de
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CONCLUSIONES

A partir de la produccion de aceite esencial, polifenol y * Se logréo proponer un diseno de planta para la
pectina se pudo dar una aplicacion a los restos de cascaras produccion de aceite esencial, polifenoles y pectina
generadas del procesamiento de jugo de naranja, mediante el uso de softwares como Corelap y Word

olanteandose una linea de produccion continua que Visio, tomando en consideracion las necesidades de

oermitio maximizar el aprovechamiento de cascaras espacio, clasificacion de area y la planificacion del
ogrando obtener un 78.5% de recuperacion. proceso.

e A travées de la experimentacion realizada para la
produccion de aceite esencial y pectina en la variedad de
naranja Citrus maxima (Burm.) Merr., se determind que la
aplicacion de ultrasonido provoca una mejora en los
rendimientos de los productos finales de 55.6% para
pectina y 0.8% para el aceite esencial.




