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Desarrollo de un producto alimenticio a partir de hortalizas
recuperadas por un banco de alimentos de Guayaquil

PROBLEMA

El Banco de Alimentos Diakonia presenta poca
diversificacion de productos alimenticios a base de
hortalizas. Al no ser aprovechadas se convierten en un
desperdicio, reduciendo su impacto en mejorar la
seguridad alimentaria de sus beneficiarios finales.

DIAKONIA

OBIJETIVO GENERAL

Desarrollar una sopa en polvo a partir de hortalizas
recuperadas por un banco de alimentos de Guayaquil
para la diversificacion de los productos alimenticios

. . Figura 1. Prototipo no experimental
destinados a sus beneficiarios.

PROPUESTA

Se consideraron tres alternativas para vegetales;
conserva, snack y sopa en polvo. La sopa constituyo la Color Sabor Textura o ico fbra
mejor alternativa de procesamiento con un puntaje de

Aporte FiVelelgis

Yuca & Papa .
701 superior a las otras propuestas evaluadas.
Zapallo . .
Para la seleccion de los ingredientes se analizd la Haba & Arveja ®
tendencia, volumen y tipo de donaciones receptadas. o oria ° °
learjutro, Cebollay .
Se detallé las etapas del proceso, se propuso dos Pimiento
disenos de linea y finalmente se realizo el analisis
financiero para evaluar la viabilidad econdmica a baja Figura 2. Aporte tecnologico de la materia prima
y alta capacidad operativa.
RESULTADOS
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Contsminantes fisicos:
tiera, impurezaz, hojas, ste. 4 Limpieza
Cascars

La Figura 2 muestra los ingredientes seleccionados

con una formulacion final de harina de yuca 26%, o Hﬂ@
flakes de zanahoria 14%, harina de papa 13%, entre l
otros. Vapor _ —
de agua
!

Una vez obtenida la formulacion, se establecid las Enfriamiento Pulverizado
etapas de procesamiento mostradas en la Figura 3. Tﬂm:'m
El analisis financiero dilucidé una rentabilidad a gran M o .
escala, sin embargo, se necesitaran producir 8.800
paquetes mensuales, lo que significa una aumento en l
la recuperacién de hortalizas del 64%. En contraste, Envasado  f S1 4y [ OMCRRARETD
con una produccion de 780 fundas mensuales el
proyecto no es viable econémicamente. (17,,;;,:;;;;,;5) I
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Figura 3. Diagrama de decision del proceso

* Por medio del aporte de |la hortalizas recuperadas es " la propuesta de remodelacion del &rea de
factible su uso para la elaboracion de una sopa en produccién conlleva a mejoras en la disposicién de
polvo. la linea productiva, disminuyendo el riesgo a la

" En base a la distribucion del Banco de Alimentos seguridad alimentaria, asi como aumentando la
Diakonia se considero un flujo en forma de S para la holgura entre las operaciones.
elaboracién de la sopa en polvo con puntos de = Con una produccion de 8.800 unidades Ia
control a ser considerados, en la etapa de rentabilidad del producto final se evidencié con un

recepcion, secado y empaque. VAN de $13.792,31 y un TIR de 28%.



