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RESULTADOS
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CONCLUSIONES

= Se logré ampliamente superar el requerimiento del cliente con = Se establecié una clasificacion estandarizada con un criterio
1,88% en vegetales y 1,35% para frutas de merma operacional, profesional en el area.

cuando el cliente pedia 7,24% vy 4,44% respectivamente.
= Se mejord en 7.3% de vegetales y 7.1% de frutas el numero de

= |a causa principal de la merma operacional era la temperatura, personas alimentadas, se redujo la huella y emision de carbono
esta acelera la contaminacion cruzada de alimentos y Ia CO2, y ahorramos en el mismo porcentaje a las personas a las
putrefaccion de todo el resto de comida en las gavetas. cuales se les donara el alimento.
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