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Desarrollo de un sistema de evaluacion sensorial para una empresa
de produccion y distribucion de alimentos

PROBLEMA

Necesidad de implementar evaluaciones sensoriales a
productos carnicos de valor agregado y de maquila debido
a los constantes reclamos por mala coloraciéon, sabor y
olor.

OBJETIVO GENERAL

Desarrollar un sistema de evaluacion sensorial de una
empresa de produccion y distribucion de alimentos,
mediante el uso de instructivos y procedimientos para la
mejora del sistema de aseguramiento de la calidad.
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