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La ESPOL promueve los Objetivos de Desarrollo Sostenible

Optimizacion de la distribucidon en la cadena de suministro de productos
carnicos perecederos de una industria comercializadora para la

reduccidon del desperdicio

PROBLEMA

La distribucion a nivel nacional de productos carnicos perecederos se ve
confrontada por desafios relacionados con la demanda local y el residuo de
productos. En una empresa comercializadora, se observa un considerable
desperdicio de estos productos en sus establecimientos a lo largo del pais.

La naturaleza perecedera de los productos carnicos amplifica este
desperdicio, ya que esta influida por la variabilidad en la demanda y la
limitada vida util de dichos productos.

OBJETIVO GENERAL

Implementar un modelo de distribucion de productos perecederos aplicando algoritmos matematicos para
reducir los desperdicios que se producen en los diferentes locales de una industria comercializadora a nivel
nacional.
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RESULTADOS

Comparacion del desperdicio en el mes de noviembre (Local 142) Porcentajes de mejora en el
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La aplicacion del modelo reduce el desperdicio en 'Chuleta de Cerdo por kilo' de $195.20 a $73.46,
ahorrando $121.74. Asi mismo, en 'Fritada de Cerdo por kilo', el desperdicio disminuye de $182.32 a
S42.46, generando un ahorro de $139.86.

En total, nuestro enfoque ahorra $261.6 para el local 142 en los productos analizados, obteniendo
porcentajes de mejora de 62.37% (Chuleta de Cerdo por kilo) y 76.71% (Fritada de Cerdo por kilo).

CONCLUSIONES
IMPLEMENTO ANALIZARON PLANIFICO COMPARO

Un modelo de Los datos La cantidad adecuada La situacion actual de
distribucion de proporcionados de despachos hacia la empresa con los
productos perecederos por la empresa para las sucursales a nivel resultados obtenidos
aplicando algoritmos obtener informacion nacional aplicando un con la planificacion
matematicos. relevante. modelo de inventario. propuesta.
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