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ESTUDIO DE ESTABILIDAD DE UNA BEBIDA ELABORADA A BASE DE V. PATENS,
ILEX GUAYUSA Y THEOBROMA CACAO PARA LA DETERMINACION DE LA
TEMPERATURA DE ALMACENAMIENTO Y TIEMPO DE VIDA UTIL

PROBLEMA

Los nuevos productos, tienen una falta de control de calidad,
para garantizar la Inocuidad, eficacia al consumidor vy
comercializacion. La bebida con propiedades nutraceuticas
tiene estudios elaborados por el CIBE, respecto a su funcion
caracteristicas, propiedades, componentes bioactivos Yy
demas informacion relevante, pero no cuenta con un estudio
de estabilidad a mediana escala.

OBJETIVO GENERAL

Elaborar un estudio de estabilidad acelerado de una bebida a
base deV patens, llex gquayusa y Theobroma cacao,
efectuando pruebas fisicoguimicas y microbioldgicas, para la
determinacion de temperatura y tiempo de almacenamiento.

PROPUESTA

El desarrollo de este proyecto consiste en que el
producto cumpla con los parametros de calidad de
acuerdo a la normativas INEN 2304 y INEN 2411-1;
asi como la determinacion de la temperatura de
almacenamiento adecuada y el tiempo de vida util.

Las temperaturas de almacenamiento fueron 4°C,
25°C y 40 °C con 4 numeros de lotes independientes
y se elaboraron analisis experimentales cada 15

dias.

La pruebas fisicoquimicas, microbiologicas Yy . : :
bioquimicas que se realizaron son: Producto Almacenado a Producto Almacenado a 4°C
* pH Temperatura Ambiente

 Humedad

* |ndice de Hausner

* Aerobios totales

* Coliformes totales

 Hongos y levaduras

* Flavonoides Totales

« Actividad Antioxidante

Nuestra propuesta se basa en que el producto
cumpla con l|la normativas vigentes para su
comercializacion.

Producto Almécenado a 40*’KC
RESULTADOS
Grafica de cajade 4° C; 25 °C; 40 °C

Las pruebas fisicoquimicas y microbiologicas
cumplieron con los parametros de calidad
adecuados para el consumo humano de acuerdo a d
las normas INEN 2304 y INEN 2411-1.
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CONCLUSIONES

» Los parametros de calidad microbioldgicos vy = Para el lote 1 el tiempo de vida util acelerada a una

fisicoguimicos cumplieron con las normativas temperatura de almacenamiento de 4°C es de 65
adecuadas para el consumo humano hasta el dia dias, a 25°C de 64 dias y para 40°C de 64 dias.
30, la bebida liquida se encuentra apta para la Para el lote 3 a 4°C de 56 dias, a 25°C entre 51
comercializacion. dias y para 40°C entre 48 dias.

= Con los resultados obtenidos microbioldgicos,
fisicoguimicos y bioquimicos se determina que la
temperatura idonea de almacenamiento es de 4°C,
ya (Que sSe conserva sSus caracteristicas vy
propiedades antioxidantes.



