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En la carrera de ingeniería de alimentos se requiere un
secador de lecho fluidizado para realizar sus experimentos;
sin embargo dichos equipos a nivel de laboratorio son
costosos en el mercado nacional; por lo cual solicitaron a la
carrera de ingeniería mecánica el diseño y construcción de
un secador de lecho fluidizado que cumpla con sus
requerimientos tantos técnicos como económicos.

Construir un secador de lecho fluidizado a escala de

laboratorio para el análisis de consumo energético y

pruebas de secado con la finalidad de utilizarlo en el

laboratorio de ingeniería en alimentos

• La selección de diámetros de orificios de placa de 4 a 6
mm hace que el comportamiento del aire sea
turbulento, con diámetros de 10-12 mm ocasiona que
el flujo se distribuya solo hacia el centro. Por lo cual se
comprobó que con 8mm el comportamiento del flujo
del aire es laminar y más distributivo.

• La potencia eléctrica teórica del secador es de 2811.54
W/h dando un costo de 1,44 dólares por las 4 horas de
secado

Se propone un diseño con una entrada de aire lateral y
una transición rectangular donde ira la resistencia. Una
placa agujereada para que el flujo que pase a través del
producto alimenticio sea laminar. Tendrá una bandeja
para colocar los 2kg de fruta, el cuerpo de la zona de
secado tendrá una compuerta de fácil acceso para colocar
y retirar el producto. Al final de la estructura del secador
se diseña un extractor para que se pueda liberar el aire
caliente.

• Al comparar el comportamiento del secado a
diferentes temperaturas, se visualizó teórica y de
forma práctica que la temperatura a 50°C es la que
muestra mejores resultados de secado

• Se construyó un secador con un rango de temperatura
50°C-70°C y velocidad variable desde 900 rpm - 1800
rpm con la finalidad que el usuario pueda registrar
distintas pruebas controladas, facilitando el cálculo de
potencia por cada ciclo y el registro de estas

Ilustración 2.- Placa agujereada 
de 8mm  

Ilustración 3.-Resistencia Tubular 
aletada tipo “M” -2000W

Ilustración 4.- Diseño de secador de 
lecho fluidizado 

Secador de lecho
fluidizado en el
mercado nacional

Imagen 1.- Frutas después de ser secadas 

Ilustración 5.- Temperatura del flujo del aire en la 
recámara de secado cuando alcanza 50°C, t=40 h 

Tabla 1.- Ficha técnica 
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