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proceso de producción de camarón blanco (Penaeus vannamei).
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Uno de los desafíos de la camaronicultura es el brote de
enfermedades, producidas por bacterias en especial las
del género Vibrio spp. eventos cuyas mortalidades
superan el 90% de la producción en la fase de larva y
postlarvas.
En la actualidad el método para contrarrestar
enfermedades son los antibióticos que a su vez genera
dos grandes problemas los cuales son la resistencia
bacteriana y la liberación de residuales químicos al
ambiente y seres humanos.

Diseñar un protocolo de aplicación y selección de aceites
esenciales, con probado efecto benéfico en el control de
enfermedades en el camarón blanco (Penaeus vannamei).

▪ Las bacterias del género Vibrio spp. son causantes de altas
tasas de mortalidades en el cultivo de camarón, es por ello
que se evaluaron diferentes aceites esenciales (EOs) que
tengan propiedades bactericidas, bacteriostáticas y
nutraceúticas.

▪ Los EOOv y EOMa fueron evaluados y determinados como
la mejor opción para la combinación porcentual de los
tratamientos debido a sus propiedades nutricionales,
bacteriostáticas, antioxidantes y toxicológicas que ayudarán
a disminuir la probabilidad de infecciones bacterianas por
Vibrio spp. y a mejorar la sobrevivencia final del ciclo de
cultivo.

Se diseñó un protocolo que permite incluir los aceites
esenciales en todos los estadios de camarón blanco
(Penaeus vannamei), donde se explican las principales
vías de administración, actividad bacteriostática y
bacteriológica, actividad toxicológica, los principales
aceites esenciales utilizados en la acuicultura.

• Finalmente, podemos decir que nuestra propuesta
promueve el uso de alternativas eficientes y sustentables
con el medio ambiente para controlar enfermedades
bacterianas.

Mejores Aceites:
• Orégano
• Árbol de té 

Vía de administración
Inclusión en el alimento balanceado y 

encapsulación de los componentes 
bioactivos son la mejor opción en fase 

de juveniles y adultos  

Resultados
Inhibición en el QS
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Mejora la salud de los organismos
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