L®Escue|q Superior OBJ ETIV::‘:"%S Estefano Viteri Marina Paladines
m p 0 Politécnica del Litoral DE DESARROLLO ejviteri@espol.edu.ec mepaladi@espol.edu.ec
SOSTENIBLE

La ESPOL promueve los Objetivos de Desarrollo Sostenible

Uso de desechos de banano para la produccion biotecnologica de
acido lactico

PROBLEMA

La industria bananera ecuatoriana genera grandes volumenes de cascara por el
descarte de fruta (30-40% de la produccion; ~40% del peso del fruto), residuo que
suele gestionarse inadecuadamente. Aunque es una biomasa rica en carbono, su
aprovechamiento biotecnologico sigue siendo limitado para producir acido lactico,
precursor del bioplastico PLA.

OBJETIVO GENERAL

Producir biotecnologicamente acido lactico a partir de los desechos de banano,
como monodmero en la sintesis de PLA, para el desarrollo de productos de empaque
biodegradables y ambientalmente sostenibles.

PROPUESTA

Proceso biotecnoldgico para la produccion de acido lactico a partir de cascaras de banano compuesto por la
produccion de extractos enzimaticos, sacarificacion enzimatica y fermentacion lactica.
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e Se confirmo la viabilidad de producir acido lactico a partir de cascara de banano con un proceso integrado,
alcanzando ~2.6 g/L (=0.6 g por cascara), con potencial para PLA y empaques biodegradables.

o La sacarificacion enzimatica aumento la produccion de acido lactico (analizado por UPLC) de 1858 a 2589 mg/L,
validando su efecto positivo.

« Trametes sanguinea (E5) mostro el mejor desempeno enzimatico, destacando en glucoamilasas y con actividad
relevante de lacasa y celulasas.
e La harina de cascara de banano fue claramente superior al licuado de la misma en sacarificacion (25.973 vs

1.358 g/L con enzimas), evidenciando que secado y molienda mejoran el acceso enzimatico.

12 PRODUCCION -I ACCION
Y CONSUMO POR EL CLIMA

RESPONSABLES

INGE-3031

®
Facultad de
Cddfgo Proyecto m p O L Ciencias Naturales y Matematicas m @




