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OBJETIVO GENERAL

Evaluar comparativamente la capacidad de degradación de grasas por acción de las enzimas lipasas
de microorganismos de la Antártida y de un consorcio de Bacillus spp., para su potencial aplicación en trampas
de grasa.

CONCLUSIONES

▪ Las dos cepas de bacterias de la Antártida evaluadas independientemente superan en un 20 y 40% la
actividad lipolítica comparada con el consorcio comercial de Bacillus spp.

▪ Las actividades enzimáticas se comportan de manera similar con respecto al pH y diferentes temperaturas,
pero destaca la amplia resistencia a las temperaturas extremas.

▪ Este estudio demostró la capacidad de degradación sobre lípidos que poseen las enzimas que provienen de
bacterias antárticas, por lo que se concluye que su aplicación en trampas de grasa es factible, aunque es
necesario hacer pruebas in situ.

PROPUESTA

A partir de 11 microorganismos de la Antártida, evaluar su capacidad de degradación de grasas mediante su
actividad lipolítica específica para la selección de dos de ellos. Posteriormente comparar su actividad lipolítica
específica y estabilidad con las de un consorcio comercial de Bacillus spp. frente a variaciones de pH, diferentes
temperaturas y desnaturalización por ebullición.

En la actualidad, la acumulación de grasas en el sistema de
saneamiento es un problema común que causa obstrucciones en
las alcantarillas, así como impactos ambientales y de salud pública.
Las industrias y los restaurantes emplean trampas de grasa,
dispositivos que separan las grasas de las aguas residuales. Sin
embargo, hace falta la aplicación de técnicas sostenibles que
ayuden a eliminar o degradar las grasas presentes.

Figura 1. Diseño de una trampa de grasa

Las cepas de la Antártida 24.6 y 16.7 poseen una mayor actividad lipolítica específica. Además son Gram
negativas y pertenecen al género Bacillus.

Figura 2. Actividad lipolítica específica a 
diferentes valores de pH

Figura 3. Actividad lipolítica específica a 
diferentes temperaturas

Figura 4. Actividad lipolítica específica por 
desnaturalización

Nota: El pH óptimo para la actividad lipolítica 
es 7, y hay respuesta por parte de la enzima 

tanto en un pH alcalino como en un pH ácido.

Nota: La temperatura óptima para la 
actividad lipolítica es de 20°C. La actividad 
lipolítica del consorcio comercial es menor 

en todas las temperaturas. 

Nota: A partir de los 15 minutos la actividad 
lipolítica disminuye, sin embargo, la cepa 

24.6 presenta una mayor resistencia.


