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Guia “Buenas practicas de inocuidad alimentaria” para el personal
del servicio de alimentacion de la “Casa Hogar Guayaquil”

PROBLEMA

El personal del servicio de alimentacion de la Casa Hogar Guayaquil, no ha
sido capacitado sobre la correcta manipulacion y preparacion de los
alimentos. Durante las visitas realizadas, se comprobo6 que no cumplian las
normas basicas de inocuidad de alimentos. Ademas, se pudo observar que
ofrecen un menu monotono a los ninos y no realizan una correcta gestion
de los desperdicios alimenticios. La implementacion de buenas practicas de
inocuidad alimentaria garantizara que los ninos se beneficien del valor
nutricional de los alimentos asegurando un correcto crecimiento vy
desarrollo.
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RESPONSABLES

Crear un programa de inocuidad alimentaria en la “Casa Hogar Guayaquil”
para la inclusion de buenas practicas de manipulacion de alimentos
mediante evaluacion de conocimientos, actitudes y practicas de inocuidad
en el personal encargado de la alimentacion.
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RESULTADOS

Medias de las calificaciones obtenidas en las respuestas de las encuestas CAP
realizadas por el personal del servicio de alimentacion de la Casa Hogar Guayaquil

Porcentaje de

calificaciones
29,67% 11,69%
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Valor p 0.05791 < alfa 0.10

CONCLUSIONES

= Se determind que el personal del servicio de alimentacion ® Con las guias y las recetas seguras, el personal del

de la Casa Hogar tenia conocimientos, actitudes y practicas servicio de alimentacion tendra a su disposicion la
inadecuadas sobre inocuidad alimentaria. Lo cual, podria informacion necesaria para cumplir con buenas
afectar directamente la salud gastrointestinal de los nifios practicas de manipulacion de los alimentos vy
acogidos por esta casa hogar. asegurar la inocuidad de los alimentos ofrecidos .

" Este proyecto puede ser replicado en las casas de
acogida pertenecientes al MIES o a cualquier
organizacion benéfica al cuidado de menores de
edad. De esta forma, se lograria que el servicio de
alimentacion de estas casas de acogida ofrezcan
alimentos seguros y saludables.

= Se comprobo que los talleres tedrico-practicos impartidos
incrementaron los conocimientos, actitudes y practicas de
las buenas practicas de manipulacion de alimentos en
29,67% y 11,69% en el personal del area de cocina y del
area de lactantes, respectivamente.



