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Diseno de infografias digitales sobre tecnicas agricolas del cacao

para agricultores en territorio ecuatoriano.

» Cacao Movil

W Problematica g Seeid

€ Todos

Esta app es compatible con todos tus dispositivos.

En 2015, Lutheran World Relief lanzé Cacao
Movil, un proyecto conformado por guias
digitales para mejorar la competitividad de
organizaciones y pequefos productores del
sector cacaotero.

Compartir

£Cuadl es la historia del cacao y el Caja de herramientas

chocolate?
. El Cacao en sistemas agroforestales
El arbol de cacao es originario de la

Amazonia, Brasll, América del Sur, de donde se
extendio a América Central. La historia del cacao se
desarrolla en Centro America hace mas de 2,500
anos,

Disefio y Establecimiento del Cacao

La palabra cacao proviene de la lengua indigena
Maya cac gue significa rojo, por el color de su
mazorca y cau guiere decir fuerza y fuego.

Produccion de Plantas de Cacao en Vivero

Estos antepasados mayas creian gue el arbol de
cacao era un regalo del Dios Quetzacoat! o
Serpiente emplumada. Al desarrollar el comercio,
|os mayas usaron las semillas del cacao coma
moneda

Manejo de Fertilidad de Suelos Cacaoteros

Poda del Cacao y El Manejo de Arboles
Acompafiantes

LWR busca expandir Cacao Movil a Sudameérica,
por lo que se deben adaptar sus contenidos a
nuevos formatos para mejorar la experiencia de

usuario. Su amplio contenido, aunque de facil |
compresidn, presenta incovenientes practicos. - i,

A la llegada de los espafioles hace mas de 500
afios, el cacigue Moctezuma presento el Xoclstl a
Hernan Cortés, una bebida hecha con agua fria y
semillas de cacao tostadas y molidas.La bebida era

Manejo Integrado de Plagas de Cacao

aromatica, agradable y amarga, muy apreciada
como reconstituyente gue daba fuerza a las
personas que la tamaban

Manejo del Piso de los Cacaotales

Herndn Cortés envid los granos de cacaoy la
receta al Rey Carlos. Veinte afios mas tarde, los
espafioles cambiaron la receta, afadiendo azdcar y
calentando los ingredientes para mejorar el sabor.

Cosecha, Fermentacion y Secado del Cacao

Certificacion del Cacao
En 1828, se invento la prensa del cacao para

Comercializacion del Cacao

Objetivo Propuesta de valor

Adaptar los contenidos educativos de Cacao Se realizaron infografias, para mostrar la

Movil mediante técnicas de disefno de informacion de forma mas dinamica y resumida,
informacion, potenciando la practicidad y las con imagenes que ayuden a comprender los
opciones de educacion técnica agricola temas sin el uso de mucho texto.

Cacao Mavil
n

COSECHAY SFLECCION DE s s s st
LAS MAZORCAS DE CACAD o
W

4CGMD IDENTIFICAR EL 1170 0E CACAD SEGON
LAS CARACTERISTICAS DE i
LAS MAZORCAS? =

Dbservar / / Dbseryar
elcolor ) } Ja forma
el fruto el fruto

Wbt 0w ey

n‘mmmmm £ ISt
USTIEAS R - st

th MAIUHEAS?

Abrir la Probar la
mazorea baba del

gmnn&mna
CARACTERIST

1is anumw SRS
|| ]

O o mmes eopel By

=

(] comment

£ Share

Ve gt cohr
Igren:

Resultado (2o mrocrarias)

Visitenos en: www.cacaomovil.com S : : - Visitenos en: www.cacaomovil.com

COSECHA Y SELECCIGN DE : spmamcmriponct - CONTROL DE

-

MANEJO INTEGRADO ot s ceamifeycomtr Vol

)
= L
g { | trientes que f t
g ChOCOlatES, esto requie[e de un proceso gue :: : nutrientes que favorecen su crecimiento y i
suelo, el cultivo y los arboles para lograr § embieza bor la correcta cosecha del cacao reproduccion. Las mismas condiciones que favorecen i
PI.AGAS DE CACAU una produccion de alta calidad. s E I'AS MAZUHEAS []E [:A[:AU i . { el crecimiento del cacao, favorecen a las hierbas.
| 5 | i L
o b Vs B
= 1 3 . ' e st sewsaTs
Para suprimir las plagas se liberan depredadores, pardsitos o patégenos que i ‘ SBchcmn de ® Para evitar que se sobre maduren, _Fa §
afectan a las poblaciones de plagas. A esto se lo conocen como control RECOMENDACIONES para suprimir t ] mazun:as recolecta puede hacerse cada 15 dias o : UPE"]NES PAHA EI. MANEJU DEI. PISU

Grupos de hierbas

. lae araminnac

cada mes. Si la plantacion es pequefia,
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thuringiensis que se vende en formulaciones comerciales.  de madera tipo de grano: mazorcas acriolladas, 3 S F e oot
4 » Para esto, hay que podar los drboles para que formen un ot foresteras § s g0 % _ ¢  enterrenoinclinado
1 La enfermedad es severa y ataca ® 1o dei <66 h ‘ { iy * ‘
| : tmncn o fuste recto. 0 dejar pasar mas ae 6 horas entre : |
‘ MDN”_IAS'S solamente los frutos del cacao. Seullied i e R NI, |
| ! Es causada por el hongo Monilia. = Se siembran mds drboles de los que se espera cosechar. el quiebre de [amazorca y la entrega , Im m 1‘
| -ASI se seleccionan los arboles de mejor crecimiento y forma, en el centro de fermentacion. .
| : ; los demés se eliminan (raleo). Frutales on las |
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bolillos, junto a 817 plantas de
cacao y arboles maderables. \
* Antes de eliminar el pldtano, se

46 drboles por hectarea. |
e Pueden ampliarse las distancias hasta °

. Aponar holas aI suelo para mejorar su fertilidad.
® Tener una copa que dé sombra.

‘ | 14x14 metros al usar especies de copa e deben aprovechar 2 cosechas: la
® No atraer plagas al cacao. | A : : :
s Bwctsorte hada ahiba 3 4 amplia. El raleo responde a la necesidad de primera alos 11 0 12 meses de establecidos
P o : luz para cacao que al crecimiento de los drboles y la segunda a los 2 afios y medio con su
® De alto valor comercial. | P
s e | maderables. eliminacion total.
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W ° De rapido crecimiento. 3 . <Haj
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ESell ° Resistentes al viento.
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desde el séptimo afio y cada 6 meses hasta llegar : |
aun 25% de la poblacion original. ’
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W Conclusiones

Por medio de las validaciones con involucrados en
el desarrollo de cacao movil y usuarios del mismo,
encontramos que las infografias resultaron mas
practicas explicando los contenidos de las guias,
ademas de ser llamativas y concisas.




